le vignoble alsacien produit de nombreux vins légers. Des
roses, a base de pinot noir, des crémants et des blancs secs
issus par exemple des cépages sylvaner ou muscat, mais aussi
du riesling qui donne aussi bien de grands blancs de garde,
riches et complexes, que des vins plus simples a boire jeunes.
Desvins parfaitsenaccompagnement de tapas, et qui relevent
de leur fraicheur des préparations a base de poisson cru comme
un tartare de daurade, un carpaccio de thon ou un ceviche de
bar. Ils s"associent également aux crustaceés grillés, aux qui-
ches et autres tartes salées, donnent des accords originaux
aux cuisines asiatiques un peu salées-sucrées et se marient
aux desserts a base de fruits frais, de glaces et de sorbets
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